
Guida all’assaggio dell’olio extravergine
Come si può essere certi che non ci sono difetti?
Come si definiscono i sapori avvertiti al palato?

Come si riconosce un buon extravergine?

Osteria

La gramola

il 6 dicembre 2017 alle ore 18:00 
Impariamo a capire l’OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA 

Riconoscere i difetti apprezzare i pregi

Un corso di introduzione alla degustazione per tutti
Un bicchiere da degustazione olio a norma I.S.O. per ogni partecipante

Prenotate quanto prima, i posti sono limitati il costo 10:00 Є /cad
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